Bajta

| nostri menu per i Vostri momenti..

Menu Estate

- Tagliere Bajta, con salumi assortiti della casa, crudo del Carso Bajta,
Bajtadella, salame, ossecollo, pancefta.
(L'assortimento di salumi puo variare in funzione della disponibilita)
- Tris di primi piatti
- Spalletta in forno a legna
- Contorni misti di stagione
- Dolci misti della casa/Sorbetto

26.00 € a persona beré escluso

Menu Carse

- Bouquet di antipasti) Tartar di manzo, crudo del Carso Bajta, lardo é salame
(L'assortimento!di'salumipud varlare/in-funzione'della disponibilita)

- Tris di primi

- Tagliata di collo di maiale, servita su leftino di rucola)\ &on arancio e pomodorini

- Contorni misti di stagione 4

- Dolci misti della €éasa/Serbefto

27,00 € a persona bere escluso

Menu Aufunno

- Bouquet di antipasti, Tartar di manzo, crudo del Carso Bajta, lardo e salame
(L'assortimento di salumi pud variare in funzione della disponibilita)

- Tris di primi

- Spiedone di carne mista e verdure, cotto alla brace

- Contorni misti di stagione

- Dolci misti della casa/Sorbetto

2800 € a persona bere escluso



Menu Inverno

- Bouquet di antipasti, Tartar di manzo, crudo del Carso Bajta, lardo e salame
(L'assortimento di salumi puo variare in funzione della disponibilita)

- Tris di primi

- Guancia di maiale alla Vifovska

- Conforni misti

- Dolci misti della casa/Sorbefto

28,00 € a persona bere éscluso

Menu Primavera

- Bouquet di anfipasti, Tartar di‘anzo, crudo del Carso Bajta, lardo e 'salame
(L'assortimento di salumi puo variare.in funzione-della dispanibilita)

- Tris di primi

- Lonza di maiale in crosta di patate

- Contorni misti

- Dolci misti della casa/Serbetto

29.00 € a persona bere escluso

Menu cantina

- Visita guidata alle cantine interrate, ed ai locall @i stagionatura dei salumi

- Segue in sala: Tagliere Bajta, con salumi assorfifi della.gasa, crudo del Carso Bajta,
Bajtadella, salame, ossocollo, pancetta.

(L'assortimento di salumi puo variare in funzione della disponibilita)

Rientro della comitiva nella sala dellagriturismo dove verranno serviti:

- Tris di primi

- Spalletta in forno a legna

- Contorni misti di stagione

- Dolci misti della casa/Sorbetto

30.00 € a persona bere escluso

Tutti i menu sono adattabili anche ad una dieta senza glutine oppure vegetariana.
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