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Q M §\g Taglio: carne mista di suino, lardo nobile di suino

Processo produttivo: macinatura, concia , insacco, stagionatura

in locali naturali a
10 metri di profondita, Ingredienti: carne di suino, lardo di suino, sale marino, spezie, vino

senza alcuna aggiunta

di muffe starter Insaccatura: insaccato in budello calibrato e legato a mano con spago X

* IL PRODOTTO CONTIENE SOLFITI, OLTRE AL NITRATO DI POTASSIO COME CONSERVANTE

Caratteristiche organolettiche: |a fetta si presenta con grossi pezzi di carne
e lardo, dal colore rosso scuro. Il profumo ¢ tipico di carne stagionata con delicati
sentori di spezie. Al palato, morbida e gustosa.

TA SALUMIFICi0 AGRICOLO, SENZA GLUTINE E DERIVAT: DEL LATTE

BAJTA SALEZ PRODUZIONE VINI DEL CARSO, ALLEVAMENTO EN PLEIN AIR, PRODUZIONE SALUMI TIPICI
Sales / Salez, 108 Sgonico / Zgonik 34010 Trieste / Trst - tel. 040 229 60 90 / 338 3676498 - info@bajta.it - www.bajta.it
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WIinESHOP fattoria carsica Bajta Salez fb: Bajta Salez

sales - salez, 108 / sgonico - zgonik mail: info@bajta.it
GOURMET 34010 trieste - trst sito: www.bajta.it



