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Carne di Suino Rurale del Carso allevato all’aperto
SCOPRI 
LA NOSTRA 
FILIERA

Da salumificio agricolo, senza glutine e derivati del latte

salame di SUINO

in locali naturali a 
10 metri di profondità, 
senza alcuna aggiunta 
di muffe starter Insaccatura: insaccato in budello calibrato e legato a mano con spago

3 mesi

* IL PRODOTTO CONTIENE SOLFITI, OLTRE AL NITRATO DI POTASSIO COME CONSERVANTE

Ingredienti: carne di suino, lardo di suino, sale marino, spezie, vino

Processo produttivo: macinatura, concia , insacco, stagionatura

Taglio: carne mista di suino, lardo nobile di suino

Caratteristiche organolettiche: la fetta si presenta con grossi pezzi di carne 
e lardo, dal colore rosso scuro. Il profumo è tipico di carne stagionata con delicati 
sentori di spezie. Al palato, morbida e gustosa.



Insolito e genuino. Perché allevato all ’aperto negli appezzamenti di Bajta a Salez, piccolo borgo 
sul Carso triestino.  Un maiale che ha respirato la Bora, il vento dell ’est che spazza 
il Golfo di Trieste, e che ha grufolato sotto la quercia, il rovere, il sommaco e il ginepro selvatico. 
L’espressione tipica e vera di un territorio dal sapore unico.

i nostri maiali
sono tutti
vegani
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si nutrono anche delle
erbe spontanee del carso


