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Carne di Suino Rurale del Carso allevato all’aperto
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Salatura: a secco

circa di stagionatura in
locali naturali. Ingredienti: lombo di suino, sale marino, aglio, piante aromatiche

* IL PRODOTTO NON

CONTIENE CONSERVANTI Affumicatura: naturale con ginepro del Carso

Caratteristiche organolettiche:

salume dolce, non acido, la fetta si presenta rotondeggiante con la carne di colore
rosa in parte contornata con uno strato di lardo. Al naso il profumo risulta
aromatico con sentori di carne stagionata armonicamente amalgamati con 'aroma
tipico e fine dell'afftumicatura. Al palato morbido e delicato.

JA SALUMIFICI0 AGRICOLO, SENZA GLUTINE E DERIVATI DEL LATTE

BAJTA SALEZ PRODUZIONE VINI DEL CARSO, ALLEVAMENTO EN PLEIN AIR, PRODUZIONE SALUMI TIPICI
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